
Control de 
Estanques con 
sistema



Ventajas del 
sistema 
BatchXpert

Control de temperaturas, niveles, presión, etc. a través de recetas que permiten 
administración y control de volumen o mezclas de productos.

Monitoreo de las temperaturas, niveles, presión etc. con alarmas

Monitoreo y totalizado de productos o mezclas para administración y trazabilidad del 
producto (Según disponibilidad de instrumentación de planta)

Recetas para los diferentes tipos de productos o mezclas

Generación de reportes automáticos, tendencia y registro de intervenciones manuales

Registro de valores medidos manuales como “Extracto aparente” etc., como tendencias 
y reportes

Registro de estatus de limpieza e Higiene de los tanques

Trazabilidad de cada Batch. Cuales Cocimientos fueron a que tanque de fermentación, 
etc….

Visión global del estatus, contenido y etapa de proceso de cada tanque. Esto lo hace 
fácil de planificar operaciones y ver disponibilidades



Visualización 
global de los 
procesos de 
fermentación

Valores de 
medición

Receta y etapa 
de proceso, con 
código de color 

según etapa

Estatus de proceso y 
de los sistemas 

Automáticos (Alarmas, 
Automático, 

Simulación, etc…)



Visualización detallada 
de cada estanque

• Posibilidad de realizar 
acciones manuales.

• Posibilidad de ingresar valores 
medidos manualmente.

• Posibilidad de ingresar el 
extracto aparente y generar 
curva de tendencia

• Calculación automática del 
Grado de Fermentación

•  Revisar posibles fallas.

• Modificar parámetros según 
nivel operacional



Historial de 
mediciones

Temperaturas

Grado Fermentación

Extracto aparente

Totalizadores



Configuración de 
Recetas

Recetas para cada tipo de 
producto

Ajuste de valores 
nominales para cada 
Batch o producto

Secuencias de paso 
estandarizados para todos 
los estanques de 
Fermentación



Reportes Batch

Información del proceso 
completo de fermentación

Notificaciones por 
operaciones manuales

Registro de valores 
manuales, medidores y 
totalizadores



Trazabilidad Batch

Información de origen y 
destino de cada Batch

Información de materias 
primas de cada Batch

Trazabilidad de Batch 
desde Sala Cocimiento, 
Fermentación, Bodega, 
envasado (Según 
disponibilidad planta)

Vista Esquemática

Vista Tabular



¡Muchas Gracias!
Info@MLogics.cl

MLogics Chile Ltda.
Las Palmeras 500

Peñaflor

Santiago

MLogics SRL Uruguay
Mirasoles  M.127 S.21

Montes de Solymar

Montevideo
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