
Control de 
Estaciones CIP 
con sistema



Ventajas del 
sistema 
BatchXpert

Control de temperaturas, niveles, presión, etc. a través de recetas que permiten control automático 
de la estación CIP y la administración y control de Soda, Acido, Agua Caliente, Desinfectante, etc.

Monitoreo de las temperaturas, niveles, presión etc. con alarmas durante la ejecución de los procesos 
automáticos

Monitoreo y totalizado de productos (productos químicos, vapor, agua, etc.) para administración y 
trazabilidad de los consumos (Según disponibilidad de instrumentación de planta)

Recetas para los diferentes tipos de aseos CIP (3 pasos, 5 pasos, 7 pasos, etc.) estanques, líneas, 
equipos, etc.

Generación de reportes automáticos, tendencia y registro de intervenciones manuales

Registro de valores en tendencias y reportes entregados por los sensores conectados al sistema

Registro de equipos que se realizó el aseo CIP

¿cuándo y cómo fue el aseo CIP de un equipo, hubo intervención manual?. Trazabilidad de cada Receta 
iniciada en el sistema

Visión global del estatus, contenido y etapa de proceso de cada tanque. Esto lo hace fácil de planificar 
operaciones y ver disponibilidades



Visualización 
global de una 
estación CIP
El diseño del CIP se modifica según 
cada planta/cliente

Valores de 
medición

Diseño de equipo CIP 
adaptado Según P&ID y 

con código de color 

según línea/proceso

Estatus de proceso y 
de los sistemas 

Automáticos (Alarmas, 

Automático, 

Simulación, etc…)



Visualización detallada 
de una línea CIP

• Detalles de señales 
individuales de cada estación 
CIP.

• Posibilidad de visualizar el 
equipo que se realiza el aseo 
CIP

• Posibilidad de intervención del 
operador en caso de falla de 
algún sensor

• Revisar posibles fallas.

• Modificar parámetros según 
nivel operacional



Historial de 
mediciones (según 

existencia)

Presión

Niveles estanques

Temperaturas

Conductividad



Configuración de 
Recetas

Recetas para cada tipo de 
aseo y para cada equipo

Ajuste de valores 
nominales para cada 
receta de forma 
independiente

Secuencias de paso 
estandarizados para todos 
los aseos CIP



Reportes Batch

Información del proceso 
completo de fermentación

Notificaciones por 
operaciones manuales

Registro de valores 
manuales, medidores y 
totalizadores

Configuración Flexible

Detalle de fallas o 
intervenciones del 

operador con Fecha y hora 

y nombre de usuario

Detalle de la ejecución de 
pasos con simbología 

estandarizada para 

detección de problemas

Normal-
automático

Intervención-
Falla

Modificación 
de Setpoint

Historial de 
recetas 

ejecutadas



Proyecto CIP 
ejecutado en:
-Fábrica de alimentos 
congelados
-Fábrica de productos 
bebestible
-Industria de bebidas
-Líneas de transporte de 
productos

Las estacionesCIP se realizaron
según la necesidad de cada
planta/cliente



¡Muchas Gracias!
Info@MLogics.cl

MLogics Chile Ltda.
Palma Caranday 618

Peñaflor

Santiago

MLogics SRL Uruguay
Mirasoles  M.127 S.21

Montes de Solymar

Montevideo


